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- LIMONATE -

LA NOSTRA GAZZOSA LURISIA     € 4,00

LA NOSTRA ARANCIATA LURISIA     € 4,00

LA NOSTRA ARANCIATA ROSSA LURISIA   € 4,00

LA NOSTRA CHINOTTO LURISIA     € 4,00

LA NOSTRA ACQUA DI TONICA LURISIA   € 4,00

ACQUA PANNA       € 3,50

SAN PELLEGRINO       € 3,50

ACQUA PANNA 0,75L      € 6,50

SAN PELLEGRINO 0,75L      € 6,50

SCHULP APPELSAP       € 3,75

FENTIMANS ROSE LEMONADE     € 4,00

ROYAL CLUB GINGER BEER     € 3,50

FEVER-TREE CLEMENTINE TONIC     € 4,00

FEVER-TREE MEDITERRANEAN TONIC     € 4,00

FEVER-TREE ELDERFLOWER TONIC     € 4,00

LIPTON ICE TEA GREEN      € 3,50

SUCCO D’ARANCIA       € 4,50

PEPSI COLA / PEPSI MAX     € 3,50

RIVELLA        € 3,50 

TRATTORIA SOPHIA

DAGKAART



- PRANZO - - BIRRA -LUNCH VAN 12:00 TOT 17:00 UUR

 
PERONI AZZURRO     € 4,25

NOORDT SEIZOEN / WISSELEND   € 4,50

- BEVANDE -

SCHULP APPELSAP      € 3,75

SUCCO D’ARANCIA (VERSE JUS)    € 4,50 

LA NOSTRA LURISIA      € 4,00  
GAZZOSA / ARANCIATA / ARANCIATA ROSSA / 

CHINOTTO / ACQUA TONICA DI CHINOTTO

ACQUA PANNA/SAN PELLEGRINO    € 3,50

KOFFIE/ESPRESSO      € 3,25

CAPPUCCINO       € 3,50

LATTE MACCHIATO      € 4,00

BETJEMAN & BARTON THEE     € 3,25
DARJEELING / POUCHKINE / GREEN SENCHA / QUATRE 
FRUITS ROUGE / ROOIBOS / KAMILLE / VERVEINE

MOCCACINO       € 4,50 
ESPRESSO, CHOCOLADESAUS, MELKSCHUIM EN CACAO  

VERSE MUNTTHEE      € 4,00

VERSE GEMBERTHEE      € 4,00

- BEVANDE CALDI -

CANNOLO SICILIANO
SICILIAANS KOEKJE GEVULD MET
RICOTTACRÈME EN PISTACHE

€ 5,50

TORTA DEL GIORNO
WISSELENDE TAART

€ 6,50

GELATI
AMBACHTELIJK DUDOK IJS
€ 2,50 PER BOL

  

DOLCI

- VINO - 

PANINO VITELLO TONNATO     € 9,50
BROOD VAN PIZZADEEG MET KALFSVLEES, 
TONIJNMAYONAISE EN RUCOLA

PANIN0 CAPRESE         € 9,50 
BROOD VAN PIZZADEEG MET 
BUFFELMOZZARELLA, PESTO, 
TOMAAT EN RUCOLA

ASPARAGI       € 12,50
GEROOSTERDE GROENE ASPERGES MET 
PECORINO SARDO, CROSTONE, 
GUANCIALE EN HAZELNOOT

ZUPPA DI POMODORO      € 7,50 
TOMATENSOEP MET BASILICUM

PROSCIUTTO E BUFALA      € 14,50
SAN DANIELE HAM (24 MAANDEN GERIJPT) 
MET BUFFELMOZZARELLA 
CAMPANA DOP EN GRISSINI

PANZANELLA DI POMODORO     € 12,50 
TOMATEN-BROODSALADE MET RODE UI, 
ZWARTE OLIJVEN, OREGANO, BASILICUM 
EN RODE WIJNAZIJN
 
TARTARA DI TONNO        € 15,50
TONIJNTARTAAR MET STRACCIATELLA 
DI BURRATA, PISTACHE, PITTIGE OLIE 
EN CITROENZEST

RAVIOLI BURRATA E LIMONE      € 18,50 
RAVIOLI GEVULD MET BURRATA, CITROEN, 
SLAGROOM, PISTACHE EN PARMEZAAN

ORECCHIETTE AL       € 16,50
PESTO TRAPPANESE 
ORECHIETTE MET PESTO VAN 
TOMAAT, AMANDELEN EN BASILICUM 
EN STRACCIATELLA

PIZZA SOPHIA        € 16,00 / € 14,50 
COURGETTECRÈME, MOZZARELLA, 
RICOTTA, ZONGEDROOGDE TOMAAT, 
COURGETTE, AMANDELEN EN BASILICUM

PIZZA PROSCIUTTO CRUDO  € 19,00 / € 17,00 
TOMAAT, MOZZARELLA, SAN DANIELE 
HAM, RUCOLA EN PARMEZAAN

PIZZA ASPARAGI   € 16,50 / € 14,50 
TOMAAT, MOZZARELLA, GROENE 
ASPERGES, EI EN PARMEZAAN

PINOT GRIGIO ‘TERRANA’    € 5,00 / € 27,50

VERDICCHIO DEI CASTELLI    € 6,00 / € 30,00

FRIULI SAUVIGNON      € 6,50 / € 34,50

MERLOT ‘TERRANA’      € 5,00 / € 27,50

NICODEMI MONTEPULCIANO    € 6,00 / € 30,00

COPERTINO ELOQUENZIA        € 6,50 / € 34,50
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WELKOM BIJ TRATTORIA SOPHIA. WIJ ZIJN ZEVEN 

DAGEN IN DE WEEK GEOPEND VOOR AUTHENTIEKE 

GERECHTEN VAN ITALIAANSE KWALITEIT. HIERVOOR 

MAKEN WIJ GEBRUIK VAN MET ZORG GESELECTEERDE 

PRODUCTEN UIT ITALIË. 

WE BESCHIKKEN OVER TWEE ZALEN DIE VOOR 

VERSCHILLENDE GELEGENHEDEN GEBRUIKT KUNNEN 

WORDEN. VANAF 10 PERSONEN KUNT U TERECHT VOOR 

EEN VERGADERING, MAAR BIJVOORBEELD OOK VOOR EEN 

GEZELLIG FAMILIEDINER. WE DENKEN GRAAG MET U MEE 

OVER DE INVULLING. 

TRATTORIA SOPHIA BEVINDT ZICH IN DE SCHIECENTRALE, 

GEBOUWD IN 1904 EN TOENTERTIJD DE EERSTE 

ELEKTRICITEITSFABRIEK VAN ROTTERDAM. HET (DEELS) 

RIJKSMONUMENT IS NU EEN MULTIFUNCTIONEEL VERZAMELGEBOUW.

OVER 
SOPHIA

LEUKE FOTO GEMAAKT? 
VERGEET ONS NIET TE TAGGEN OP INSTAGRAM
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